
DELIVERY COFFEE BREAK 
 

BARCELONA 2019 



  

 
 
 
 
 
 
 

DELIVERY COCKTAIL 1er+2n+PAN+POSTRE 
  
 
 

1er Plato: ENSALADA ALEMANA 
 

2n Plato: 3 TROZOS DE SOLOMILLO DE CERDO (TROCEADOS) CON 1 
MANZANA CONFITADA EN EL MEDIO 

 
 

PAN DE CRISTAL CON ACEITE Y TOMATE COMO ACOMPAÑAMIENTO 
 

Postre: TARTALETA CASERA DE DIFERENTES SABORES 
 
 

Precio p/pax: 16€ Más de 100 pax 
Precio p/pax: 20€ De 51 a 99 pax 
Precio p/pax 24€ De 30 de50 pax 
Precio p/pax 30€ De 0 de 15pax 

 
 
 

BODEGA 
 

Botellín de agua mineral, refrescos 
Cerveza con y  sin alcohol 

 
Formato de entrega en bandejas, servilletas, vasos y platos de solo uso de 

calidad. 



  

 
 
 
 
 
 
 

DELIVERY COCKTAIL  1er + APERITIVOS(A) 
  
 
 

 1er Plato: SALMOREJO	CON	VIRUTAS	DE	JAMÓN	
 
 

  	
	 	 	-COCA	DE	ESCALIVADA	
 

  -DADOS DE TORTILLA	DE	PATATA	CASERA	
	

	 	-REJILLAS	SALADAS	(POLLO,	ATUN	Y	OLIVAS,	JAMON	CURADO	CON	QUESO) 		
	

	 	-	TARTALETA	RELLENA	CREMA	PASTELERA	CON	FRUTA	TAMAÑO	GRANDE	
	

	 	 		
Precio p/pax: 18€ Más de 100 pax 
Precio p/pax: 22€ De 51 a 99 pax 
Precio p/pax 26€ De 30 de50 pax 
Precio p/pax 30€ De 0 de 15pax 

	
		

 
 

BODEGA 
 

Botellín de agua mineral, refrescos 
Cerveza con y  sin alcohol 

 
Formato de entrega en bandejas, servilletas, vasos y platos de solo uso de calidad. 



  

 
 
 
 
 
 
 

DELIVERY COCKTAIL 1er + APERITIVOS(B) 
  
 
 

 1er Plato: FIDEUA	CON	ALL	I	OLI 		
 
 

  	
	 	 	-CROQUETAS	CASERAS	VARIADAS	
 

  -BUÑUELOS	DE	BACALADO	
	

	 	-CANAPES	VARIADOS 		
	

	 	-	DADOS	DE	TORTILLA	DE	PATATA	CASERA	
	

	 	.-TARTALETA	CASERA	RELLENA	DE	RON	TAMAÑO	GRANDE 		
	
	

Precio p/pax: 20€ Más de 100 pax 
Precio p/pax: 24€ De 51 a 99 pax 
Precio p/pax 28€ De 30 de50 pax 
Precio p/pax 32€ De 0 de 15pax 

 
 

BODEGA 
 

Botellín de agua mineral, refrescos 
Cerveza con y  sin alcohol 

 
Formato de entrega en bandejas, servilletas, vasos y platos de solo uso de 

calidad. 



  

 
 
 
 
 
 
 

DELIVERY COCKTAIL 1er + APERITIVOS(C) 
  
 
 

 1er Plato: ENSALADILLA	RUSA 		
 
 

  	
	 	 	-COCA	ARTESANA	(BARBACOA,	ATUN,	YORK-QUESO,	4	QUESOS,	PEPPERONI,	ESPINACAS)	
 

  -EMPANADA	DE	ATÚN	
	

	 	-MINI	HOJALDRE	VARIADO	(SALMON,	YORK-QUESO,	SOBRASADA	Y	ATUN) 		
	

	 	-	SANDWICH	DE	PAVO	BRASEADO	
	

	 	-	SANDWICH	VEGETAL	
	

	 	.-TARTALETA	RELLENA	CREMA	PASTELERA	CON	FRUTA	TAMAÑO	GRANDE	
	
	

Precio p/pax: 20€ Más de 100 pax 
Precio p/pax: 24€ De 51 a 99 pax 
Precio p/pax 28€ De 30 de50 pax 
Precio p/pax 32€ De 0 de 15pax 

 
 

BODEGA 
Botellín de agua mineral, refrescos 

Cerveza con y  sin alcohol 
 

Formato de entrega en bandejas, servilletas, vasos y platos de solo uso de calidad. 



DELIVERY COCKTAIL 1er+APERITIVOS(D) 
  
 
 

1er	PLATO:	CANELONES	DE	FOIE	Y	BECHAMEL		
	
	

1.   CROQUETAS	CASERAS	VARIADAS	

2.  	BUÑUELOS	DE	BACALADO		

3.   MINI	VOUL	A	VENT	DE	MORCILLA	CONFITADA	CON	CEBOLLA	CAMELIZADA		

4.   MINI	VOUL	A	VENT	DE	CREMOSO	DE	QUESO	Y	SALMÓN		

5.   CANAPES	VARIADOS			

6.   WRAPS	DE	POLLO	CON	VERDURITAS		

7.   DADOS	DE	TORTILLA	DE	PATATA	CASERA		

8.   PAN	DE	CRISTAL	CON	ACEITE	Y	TOMATE		

9.   TABLA	DE	EMBUTIDOS	(JAMÓN,LONGANIZA,QUESO	SEMI)		

10.   TARTALETAS	CASERAS	DE	DIFERENTES	SABORES		

Precio p/pax: 24€ Más de 100 pax 
Precio p/pax: 26€ De 51 a 99 pax 
Precio p/pax 30€ De 30 de50 pax 
Precio p/pax 36€ De 0 de 15pax 

 
BODEGA 

Botellín de agua mineral, refrescos. 
.Cerveza con y sin alcohol 

 
Formato de entrega en bandejas, servilletas, vasos y platos de solo uso de calidad. 

 

	



 PROPUESTAS 
 

DELIVERY COCKTAIL 1er+2n+PAN+POSTRE 
 

DELIVERY COCKTAIL 1er + APERITIVOS 
 

	
	 	 	 	Precio per pax: €  

 
    Total X pax: €  

 
    Iva del 10%: €  

 
    Total:€  

 
    Portes: 

 
    Total: € 

Solicitar confirmación con una antelación de 48 horas. 
 

Incluye servilletas, mantel descartable y caja para servir 
en mesa. 

 
 
 
  



CONDICIONES CONTRATACION 
 
Forma de pago: 
70% a la firma del contrato y 30% restante 4 
días laborales antes del evento. O 100% al 
momento de la entrega. 
 
Variaciones de comensales: 
El precio acordado mediante contrato se 
podrá ver incrementado en el caso de una 
disminución de comensales superior al 10%. 
El número final de comensales no se podrá 
reducir ni aumentar desde 4 días laborables 
antes del evento. 
 
Anulación del evento: 
De 10 días y  4 días laborables anteriores a la 
fecha  
del evento se facturará el 50%.  
De 3 días a la fecha del evento se facturará 
el 70%. 

	



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

RELLENAR LOS SIGUIENTES DATOS PARA  
ELABORAR EL PRESUPUESTO 

 
 

CLIENTE:  
 

CANTIDAD COMENSALES: 
 

INTOLERANCIAS,CELIACOS..: 
 

FECHA EVENTO: 
 

HORA EVENTO: 
 

LUGAR DEL EVENTO: 
 
 

COCKTAIL BARCELONA 2019 
 
 



CLIENTS NOVA 
 

CORPORATIVOS 
 

	



CLIENTS NOVA 
 

	



CLIENTS NOVA 
 
 

PRODUCTORAS 
 

	




